
Menu MUSARDER en quatre étapes : 60€

Menu FLÂNER en  six étapes : 79€

MENU servi pour l'ensemble de la table. À commander avant 20h45.

Accord
Mets & boissons

Sélection de notre sommelier Magnum et Balthazar à Vernon

En deux verres
Avec rhum arrangé

23€
29€

En trois verres
Avec rhum arrangé

30€
36€

Prix nets, service compris,
l’abus d’alcool est dangereux

pour la santé



Les ENTRÉES
Le Foie gras de canard
Sorbet oignons caramélisés / Balsamique de Pomme

20€

Les poireaux de chez Damien Lemarchand
Farcis à la Ricotta / Quinoa frit / Citron

16€

Menu enfants 15€

PLATS

Filet de poulet fermier
ou 

Pavé de poisson croustillant

DESSERTS

Glace Fraise et/ou Vanille
ou 

Cookie au cacao

Les PLATS
La pêche du jour de Yoann Bertolo 
Rôti au sautoir / Beurre blanc / Agrumes

27€

La côte de cochon de la ferme de la Sente aux Ânes
Pommes de terre grenaille

29€ Solo
55€ À partager

Les céréales de Pousses de là
Comme un risotto / Tomme de Bray / Champignons

24€

Les DESSERTS 
A choisir en début de repas...

Les fromages Normands
"Les Fromagers Du Mesnil"

14€

Le Biscuit aux Noix
Praliné noisettes / Glace Rhum-Noix

14€

La tartelette du moment
Kiwi / Mousse fromage blanc / Citron noir

14€

Prix nets, service compris


