revelations

0O
Les Inspirations

Gravlax de truite / Gel d'épicéa / Clémentine
Tempura de choux fleurs / Féve tonka / Ail noir
Croustillant de queue de boeuf / Radis noir a la thai

L2 L
Les Classiques

Maxi-cote de cochon de la sente aux Anes / Jus moutardé
Croque a la truite fumée / Créme de persil
Saint Jacques snackées / Creme de coquillages
Foie gras a l'ail noir / Sorbet oignons caramélisés / Tuile de pain
Velouté de champignons / Jaune d'oeuf / Croquette a la tomme
Volaille farcie aux trompettes / Bisque de langoustine

SO0 O
Les Gourmandises

Tartare de Kiwi / Meringue au citron noir
Sélection de fromages de Corentin Miserey
Crémeux citron / Granité verveine / Madeleine
Baba au vin chaud / Créme fraiche / Pommes
Cremeux au pont I'évéque / Compotée de pommes / Pollen

L3 L
Les petits plus

Pommes de terre grenailles réties a l'ail et romarin
Légumes d'hiver sauté au miel et soja
Beurre a la truffe

L L2 L2

Prix nets, service compris

E = Entrée / P = Plat

E 18€
P 24€
E 16€

P 29€
P 26€
P 26€
E 20€
E 15€
P 26€

14€
14€
14€
14€
12€

8€
8€
9€




